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	이 보도자료는 수신 즉시 활용해주십시오.

	SSG닷컴, ‘니시무라 셰프’ 일식 간편식 3종 출시

	□ 6일부터 단독 판매…미쉐린 1스타 셰프 협업 통해 프리미엄 간편식 라인업 강화
□ 직화 부타 우동·토리파이탄 라멘 각 1만2천원대, 더블 치즈 감자 고로케 6천원대



SSG닷컴이 미쉐린 1스타 셰프 니시무라 타카히토의 레시피를 기반으로 개발한 프리미엄 일식 간편식을 단독 출시한다고 6일 밝혔다. 

니시무라 셰프는 후쿠오카에서 22년간 라멘 레스토랑을 운영하며 아시아 최초로 미쉐린 퓨전 부문 1스타를 받았다. 현재는 서울 연남동 ‘니시무라멘’ 오너 셰프로 한국인 취향에 맞춘 다양한 라멘을 선보이고 있다.

쓱닷컴에서 판매하는 제품은 ‘토리파이탄 라멘(2인분 400g, 12980원)’, ‘직화 부타 우동(2인분 520g, 12980원)’, ‘더블 치즈 감자 고로케(250g, 6980원)’ 3종으로, 집에서도 정통 일본식 라멘 전문점 수준의 깊은 맛을 즐길 수 있는 것이 특징이다.

토리파이탄 라멘은 닭 육수에 바지락 엑기스와 청양고추를 넣어 개운하면서도 진한 감칠맛이 돋보이는 제품이다. 부드러운 닭고기 토핑과 진한 닭육수의 조합으로 집에서도 미쉐린급 라멘의 풍미를 경험할 수 있으며 파우치형 냉동 제품으로 조리가 간편하다. 

직화 부타 우동은 진한 가쓰오부시 육수에 직화로 구운 돼지고기를 더해 깊고 고소한 풍미를 살렸다. 면은 일반 우동면보다 30% 얇은 3mm 두께로 목 넘김을 살렸다. 

더블 치즈 감자 고로케는 얇고 바삭한 겉면에 모짜렐라·체다 치즈를 넣어 촉촉한 식감과 고소한 풍미를 살린 일본식 감자 고로케다. 

이난영 SSG닷컴 상품개발 파트장은 “소비자의 다양한 입맛을 충족하기 위해 유명 셰프와 협업한 상품 구색을 늘리고 있다"며 "일본에 가지 않고도 정통 라멘을 집에서 간편하게 즐길 수 있다"고 말했다.

- 고맙습니다. SSG닷컴 홍보팀입니다. (총 2매) –
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